Les EnTrRées CHaubpes

Les EnTrées FroiDes

Les Petits Farcis a L'Axoa pe Veau : 790 €

IUNE RECETTE BASQUE DE FETITS LEGUMES GURNIS
D'Ne FARCE De vedi ReLevée au viMenT p'EspererTe.

Le FeuiLreré pe Canarp au Soia : 810 €

FEHILLETAGE GARNI DE VidNDE DE CANURD GUX SCNTEURS ORIENTLES.

La GobaiLre : 9.70 €

N GUTHENTIQUE SOLPE DE POISSON T MORCEdUX CHOISIS
(seLoN L'arrivace).

Le Foie pe Lorte Minute : 9.80 €
ON Le CONSIDERE SOUVENT COMME Le “F_a‘i_e‘ GRAS De La Mer",
PaNE, Saisi A La MINIUTe €T SeRVi avec [N 1S De VianDe acipuLé,
La Croustape pe CoquiLLaces : 9.90 €

DUNS HUNE (UMONIERE €N PaTe FILO. UNE PREPURUTION
DE COQUILLAGES CHISINES (IVEC UNE FONDUE DE POIREALX.

Les Huitres pe "Prat-Ar-Coum" :

La renommée sécuraire pe La Maison Mabec vous assure
De L@ QUALITE D Ces HUITRES De La Baie pe MoRLaiX :

Les 6 Les 9 Les 12
7.00 € 10.00 € 13.00 €
La Terrine pe Camracne pu Cher : 710 €

HNE SAaVOUREHSE TERRING DE CaMPAGNE
PREPAREE DANS LES REGLES DE L'ART PAR NOTRE CHEF.

L'Assierte Froine pe Poissons : 12.80 €
POUIR LeS (dMATEHRS DE POJ'SS()NS, UN (SSORTIMENT DE TROIS POISSONS

MARINGS (GREMENTE DE NOS SUAICES S01d ET CITRON VERT.
Le Foie Gras pe Canarp : 14.50 €

UNEe AUTHENTIONE RECETTE DE FOIE GRAS DU SUD-OUEST
ACCOMPAGNEE DE TRANCHES DE PAIN DE SEIGLE MAisSoN.



Tows 12§ PLATS SONT SLABORES DANS NOS CIISINES.

Les CaLamMars a La CONCURNOISE : 12.80 €

DE DELICIENX ENCORNETS €N RONDELLES, CHUISINES DUNS UN
CONCHSSE DE TOMATES, REHAUSSE D'IUN FUMET DE POISSON.

La PariLLotrte CrousrtiLLanTe : 14.80 €

HNE PAPILLOTTE €N PATE FILO, RENFERMANT DEUX POISSONS,
ACCOMPAGNES D'lINE TaGLiaTeLLe De LEGHMES.

La Piéce pe MerLu : 16.10 €

UN FILET DE POISSON il La CHAIR DELICATE, ROTI QX POIVRONS DOUX,
ACCOMPAGNE D'UN RIZZOTTO (U CHORIZO.

Les Saint-Jacoues MinesTRONE : 16.80 €

Les Poissons

pe péLicares Noix pe Saint-Jacoues, uste cuites,
SERVieS (vec UNe PREPURATION De LEGUMES FACON MINESTRONE,
La ParivLapa pe Poissons : 20.00 €

N ASSORTIMENT DE POISSONS CUISINES SELON Le BESOIN DE CHACHN,
(CHOISIS SUIVANT L'arrivace)

13.80 €
La JourrLue :
UNE COCOTTE DE JOUES DE PORC (id IS €T S PUREE,
QUi esT Devenue La SpéciaLité pe La Maison,
Le Faux-riLer GRILLE :
UNE VIANDE NOBLE (i SAVEURS DELICATES.
SERViE avec Des FRITES €T NOTRE SAlCe BEARNAISE.
Le LapiN eNiVRE : 1490 €
RESERVEZ DES MAINTENANT C& MORCEAH DE CHOIX
Le RABLE De LAPIN BRAISE AUl CIDRE BRUT.

Notre Cuisse pe CaNarD CONFITE : 1570 €

1410 €

L CHAIR MOCLLENUSE D'UNE VIGNDE CONFITE PAR NOS SOINS,
ACCOMPAGNEE DE POMMES DE TERRE SARLADAISES.

Le Carré p'AcNeait : 16.20 €

Les Vianpes

UN SAVOUREHX CURRE DE COTES D'UCNEQH ROTI (X HERBES,
POMMES DE TERRE SAUTEES €T IS DE VIANDE CLAIR.

L'Assierte pu BolicHer ; 20.00 €

1N GENEREIX PANACHE De TROIS PIECEs D& BOEUF CHOIsies.



[.a FroMaGere : 11.20 €

LNE SALADE CROQUANTE ACCOMPAGNEE D'UN SAMOSSA DE CHEVRE,
DE MOZZARELLA, DE TOMATE CONFITE, D'UNE THILE DE PURMESAN
er 0'Ossau [rRary (FROMaGe De BREBIS DI SUD-OUEST).

I.a l.yonNaise : 12.50 €

DANS La TRADITION Des "BOUCHONS" LYONNGQIS, UNE SaLADe De LEGUMES
MELENT HARICOTS VERTS, EMINCE DE PALERON DE BOCHE, CELERI BRUNCHE,
TOMUTE, OSUF DUR, ECHALOTE €T CIBOULETTE.

La Pyrénéenne : 12.60 €

N FReIS BOUQUET DE SALADE AGREMENTE De JAMBON Crit De Bavonne,
DE TOMATES CONFITES au BASILIC, D'OLIVeS MAaRriNées, De RILLETTeS
e canarn et n'Ossau Trary (FROMAGe DE BREBIS DU SUD-OUEST).

19,50 €

i hors jour féri¢)

(Pour Les enrants JusQu'd 10ans)

2is a l'axoa de veau
sivrons doux, rizzotto au chorizo
ou

ce menu n'est plus servi aprés 21h30.




NoOS DESSERTS

Le Caré GourRMAND : 520 €

Deux pATISSERIES QU PURTUGENT
LENR (ISSIETTE AVEC UN CAFE EXPRESSO.

L'Assierte pe Fromaces : 550 €

uNe SELECTION DE QUATRE FROMAGES
AUX TYPICITES €T GOUTS DIFFERENTS.

Le DesserT pe LéNaTG : 6.10 €

UN CRAQUANT FEUILLETE all PRALIN €T (i BEHURRE SALE
REHAUSSE DE LA FORCE D'UN CHOCOLAT NOIR INTENSE.

La Pomme Fagon Tarin : 6.50 €

lINE POMME €NTIERe ROTIE dit CARAMEL,
POSEE SHR [N StBLE BRETON €T RECONVERTE DE GLACE VENILLE.

Le Carpaccio p'Ananas & Turire CroQuanTe : 6.80 €

DE FINES TRANCHES D'aNGNAs FRAIS ACCOMPAGNERS
]')'1_{NB 'THL!"P{'.! CONTENANT UN SORBET (1l PARFUM Sh‘BTI‘L.

Le Varoreux au Caré : 720 €

uN DéLice GLaCE, PARFUME dil CAFe, ONCTHENX T DELICATEMENT SHCRE,

L'Assierte pe Douceurs : 8.50 €

UN PANACHE DE NOS MEILLEURS DESSERTS ;
L{iSSeZ VOIS SURPRENDRE POR LES SHGGESTIONS DE NOTRE CHEF.

La Carte pes GrLaces :

Une Deux Trois Boures

230 € 380 € 490 €

(ParbtmMs ¢t CHoixX ; Vanivee, Caocovar, Caramer, Fraise, Poire, Cassis, Civron vert)



